
Calle de la Bolsa, 12 - Madrid

DOSSIER DE EVENTOS



PASIÓN Y MAGIA
En CALUANA ofrecemos la posibilidad de desarrollar eventos a medida, desde desayunos, presentaciones 
de producto, reuniones, fiestas privadas, comidas y cenas. CALUANA cuenta con tres espacios distintos 

multifuncionales que permiten celebrar todo tipo de eventos.

Todo ello en un espacio único del siglo XVI que conserva a la perfección su estilo barroco en pleno corazón 
de Madrid. Gastronomía Italo-castiza, junto a la exclusividad y atención personalizada para generar la 

mejor experiencia posible. 



OLIVAR

MALDITA GIOCONDA

Calle de La Bolsa 12, Madrid

INVERNADERO



OLIVAR
Salón barroco inspirado en las villas 
toscanas del Renacimiento

RESTAURANTE
PLANTA P.01



CAPACIDAD

x65
BANQUETE

x90
MODO CÓCTEL

PLANO DISTRIBUCIÓN

OLIVAR

PLANTA P.01



OLIVAR 
RESTAURANTE



INVERNADERO
EL INVERNADERO es un espacio ameno y acogedor donde 
disfrutar del momento y donde tú eres el protagonista. El 
lugar perfecto tanto para cenar entre amigos como para 
reuniones y eventos privados, almuerzos de trabajo o cenas 
en familia.

Distribuido en 3 salas para poder adaptarse y combinar todas 
las exigencias.

PATIO
VIÑEDO
ROSAL

RESTAURANTE
PLANTA P.02

DISTRIBUCIÓN



PLANO DISTRIBUCIÓN

INVERNADERO

PLANTA P.02

ROSAL

VI
ÑE
DOPATIO

PATIO

x14
BANQUETE

x40
MODO CÓCTEL

VIÑEDO

x25
MODO CÓCTEL

ROSAL

x30
BANQUETE

x40
MODO CÓCTEL



INVERNADERO
ROSAL



INVERNADERO 
VIÑEDO



INVERNADERO
PATIO



MALDITA 
GIOCONDA
Un museo donde convertimos el arte en bebidas. Por 
mano del barman, serán propuestos unos clásicos del 
arte de la coctelería elaborados según nuestro gusto. 

COCKTAIL BAR 
SUBTERRÁNEO P-1



CAPACIDAD

x60
SENTADOS

x100
MODO CÓCTEL

MALDITA GIOCONDA

PLANTA P-1

PLANO DISTRIBUCIÓN



MALDITA GIOCONDA 
COCKTAIL BAR SUBTERRÁNEO



MENÚS
BANQUETE

CÓCTEL
BODEGA



PLUMA IBÉRICA A LA BRASA
Con papatitas, cogollos osmotizados y pesto de pistachos

O
LUBINA CON GUISANTES Y SALSA DE CAVA

Lubina a la brasa sobre guisantes al tenedor, salsa de cava y 
espárragos verdes

BANQUETE 1
A compartir

TIRAMISÚ
Tiramisú de nonna Pompea con lima y albahaca

Principal

Postre

Bebidas incluidas
Agua, cerveza o refresco  - Duración 2h

55€
IVA INCLUIDO

Todos nuestros menús se adaptan a alergias o intolerancias

CROCCHETTA DI PATATE
Croquetas de tortilla de patatas con cebolla y velo de papada 

ibérica

ZAMBURIÑA A LA CARBONARA 
Zamburiñas a la brasa con crema de carbonara y velo de papada

BURRATA INFILTRADA EN EMULSIÓN DE CEREZAS
Burrata italiana con gazpacho de cerezas, tomates cherry 

semicurados y polvo de aceituna negra

VITELLO TONNATO DE CARNE MECHÁ
Carpaccio de lomo bajo, con espuma tonnata a base de anchoas 

y alcaparras con cebollita al vinagre de módena

PARMIGIANA DE CALABACÍN
Milhojas de calabacín intercaladas con queso parmesano, 
Cebreiro, salsa pomodoro y suave bechamel de Ideazábal

SOLOMILLO DE VACA A LA BRASA AL PERIGORD
Solomillo de vaca a la brasa con salsa perigord y carpaccio 

de champiñones
O

LUBINA CON GUISANTES Y SALSA DE CAVA
Lubina a la brasa sobre guisantes al tenedor, salsa de cava 

y espárragos verdes

BANQUETE 2
A compartir

TIRAMISÚ
Tiramisú de nonna Pompea con lima y albahaca

Y
TORRIJA CON RON ZACAPA 23

Pan brioche caramelizado empapado en crema 
inglesa de "Ron Zacapa 23"

Principal

Postre

Bebidas incluidas
Agua, cerveza o refresco - Duración 2h

65€
IVA INCLUIDO

Todos nuestros menús se adaptan a alergias o intolerancias

CROCCHETTA DI PATATE
Croquetas de tortilla de patatas con cebolla y velo de papada ibérica

ZAMBURIÑA A LA CARBONARA 
Zamburiñas a la brasa con crema de carbonara y velo de papada

BURRATA INFILTRADA EN EMULSIÓN DE CEREZAS
Burrata italiana con gazpacho de cerezas, tomates cherry 

semicurados y polvo de aceituna negra

VITELLO TONNATO DE CARNE MECHÁ
Carpaccio de lomo bajo, con espuma tonnata a base de anchoas y 

alcaparras con cebollita al vinagre de módena

LASAGNA DE RABO DE TORO
Lasagna de rabo de toro con velouté de demiglace

ALCACHOFA FRITA CON MAYONESA TRUFADA Y 
PAPADA JOSELITO

Alcachofa en cuartos frita con mayonesa trufada y láminas 
de papada Joselito

SOLOMILLO DE VACA A LA BRASA AL PERIGORD
Solomillo de vaca ala brasa con salsa perigord y carpaccio de 

champiñones
O

LUBINA CON GUISANTES Y SALSA DE CAVA
Lubina a la brasa sobre guisantes al tenedor, salsa de cava y 

espárragos verdes
O

RAVIOLI DE PATO CON FOIE Y PIÑONES
Ravioli relleno de pato y pera con salsa de foie al Pedro Ximenez, 

piñones tostados y manzana

BANQUETE 3
A compartir

TIRAMISÚ
Tiramisú de nonna Pompea con lima y albahaca

Y 
TORRIJA CON RON ZACAPA 23

Pan brioche caramelizado empapado en crema 
inglesa de "Ron Zacapa 23"

Principal

Postre

Bebidas incluidas
Agua, cerveza o refresco  - Duración 2h

75€
IVA INCLUIDO

Todos nuestros menús se adaptan a alergias o intolerancias

CROCCHETTA DI PATATE
Croquetas de tortilla de patatas con cebolla y velo de papada ibérica

ZAMBURIÑA A LA CARBONARA 
Zamburiñas a la brasa con crema de carbonara y velo de papada

LASAGNA DE RABO DE TORO
Lasagna de rabo de toro con velouté de demiglace

STEAK TARTAR DE SOLOMILLO
Cortado a cuchillo con aliño tradicional, acompañado 

de helado de piparra

ALCACHOFA FRITA CON MAYONESA TRUFADA 
 Y JAMÓN IBÉRICO JOSELITO

Alcachofa frita con mayonesa trufada y láminas de papada Joselito

PULPO A LA BRASA 
Con puré de boniatos, aioli casero y polvo de tomate



CÓCTEL 2
Tapas frías

Tapas calientes

Postres
TORRIJA CON RON ZACAPA 23

Pan brioche caramelizado empapado en crema inglesa de 
"Ron Zacapa 23"

Y
TIRAMISÚ

Tiramisú de nonna Pompea con lima y albahaca

Bebidas incluidas
Agua, cerveza o refresco 

Duración 2h

80€
IVA INCLUIDO

Todos nuestros menús se adaptan a alergias o intolerancias

CÓCTEL 1
Tapas frías

Tapas calientes
CROCCHETTA DI PATATE

Croquetas de tortilla de patatas con cebolla y velo de papada ibérica

PARMIGIANA DE CALABACÍN
Milhojas de calabacín intercaladas con queso parmesano, Cebreiro, 

salsa pomodoro y suave bechamel de Ideazábal

MELLOW
Arroz meloso con carrillera de ternera, habitas, papada ibérica y 

alcachofa frita

LASAGNA DE RABO DE TORO
Lasagna de rabo de toro con velouté de demiglace

Postres
MOUSSE DE CHOCOLATE NEGRO Y LIMA

Y
TIRAMISÚ

Tiramisú de nonna Pompea con lima y albahaca

Bebidas incluidas
Agua, cerveza o refresco 

Duración 2h

70€
IVA INCLUIDO

Todos nuestros menús se adaptan a alergias o intolerancias

VITELLO TONNATO DE CARNE MECHÁ
Carpaccio de lomo bajo, con espuma tonnata a base de anchoas y 

alcaparras con cebollita al vinagre de módena

VARIEDADES DE EMBUTIDOS JOSELITO

BURRATA NACIONAL
Con tomates cherry confitados y brotes de albahaca

VARIEDADES DE EMBUTIDOS JOSELITO

STEAK TARTAR DE SOLOMILLO
Cortado a cuchillo con aliño tradicional acompañado de helado de piparra

DADO DE ATÚN TRUFADO CON AGUACATE A LA BRASA

CREMA DE CALABAZA
Crema de calabaza caliente con punto de mascarpone y aceite de albahaca

O
GAZPACHO DE CEREZAS

Gazpacho de cerezas con punto de mascarpone 
(opción según temporada)

ZAMBURIÑAS A LA CARBONARA 
Zamburiñas a la brasa con crema de carbonara y velo de papada

ALCACHOFA FRITA CON MAYONESA TRUFADA Y JAMÓN IBÉRICO JOSELITO
Alcachofa frita con mayonesa trufada y crujientes dados de papada ibérica Joselito

CROCCHETTA DI PATATE
Croqueta de tortilla de patatas con cebolla y velo de papada ibérica

PULPO A LA BRASA 
Con puré de boniatos, aioli casero y polvo de tomate

LASAGNA DE RABO DE TORO
Lasagna de rabo de toro con velouté de demiglace



BODEGA

VINOS
Vino Blanco

MARQUÉS DEL ATRIO BLANCO 
D.O. Rioja

Vino Tinto
IRREVERENTE ROBLE 

Ribera del Duero

12 € P.P
IVA INCLUIDO

*Otros vinos a consultar

OPEN BAR

STANDARD

PREMIUM

SOFT DRINK

1 H

25 €

30 €

15 €

25 €

2 H

30 €

15 € 15 €

25 €30 €

20 €

3 H

IVA INCLUIDO

COPA STANDARD 
12 € P.P.

 IVA INCLUIDO

COPA PREMIUM
 16 € P.P

IVA INCLUIDO

COPAS



HABLEMOS

eventos@caluana.com
+34.619.437.863

www.caluana.com

caluana.madrid
¡Síguenos! 

PARA QUE TU EVENTO SEA ÚNICO


